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DAS ROHE FLEISCH WIRD AUF DEM 350 GRAD HEISSEN STEIN ODER SEPARAT
SERVIERT. BRATEN SIE DAS FLEISCH AUF BEIDEN SEITEN JEWEILS CA. 30 SE-
KUNDEN AN. DANACH SCHNEIDEN SIE SICH NUN MUNDGERECHTE STUCKE

AB UND GRILLEN JEDEN BISSEN EINZELN SO WIE SIE ES GERNE ESSEN:
ENGLISCH, MEDIUM ODER DURCH. ES IST KINDERLEICHT ZU HANDHABEN
UND VORALLEM IST DAS FLEISCH OHNE FETTE UND OLE, ALSO GANZ NATUR
UND SEHR GESUND.

150 G 200 G 300G
RINDSFILET 43.50 49.50 55.50
RINDSENTRECOTE 40.50 44.50 51.50
POULETBRUST 29.50

WIR SERVIEREN IHNEN DAZU EINEN GEMISCHTEN SALAT IM VORAUS, SOWIE
EINE BEILAGE NACH WAHL UND VIER VERSCHIEDENE SAUCEN DAZU.



SUPPE

KLASSISCHE MINESTRONE 11.50
KAROTTEN-INGWER SUPPE 12.50
TOMATENSUPPE MIT BASILIKUMSCHAUM 11.50
BOUILLON MIT EI 10.50

VORSPEISE
GRUNER SALAT 8.50
GEMISCHTER SALAT 9.50
TOMATENSALAT MIT ZWIEBELN ' 10.50
NUSSLISALAT MIT FRISCHEN WALDPILZEN 13.50
BUFFELMOZZARELLA MIT TOMATEN UND BASILIKUM 16.50
KLASSISCHES RINDS-TARTAR MIT BUTTER UND TOAST KLEIN 24.00

GROSS 31.00

KASETELLER MIT VIER SORTEN UND BUNDNERFLEISCH 24.50

ANTIPASTI TELLER 23.50

gegrilltes GemUse, getrocknete Tomaten, Oliven, Parmesan
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Unsere Pasta sind hausgemacht,
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kleine Portion Fr. 2.00 glinstiger

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Schinken, Speck, Ei; Rahm

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

Rindshackfleischsauce

SPAGHETTI VONGOLE

Muscheln, Tomaten, Knoblauch , Petersilien, Dill, Weisswein

TAGLIATELLE ETRUSCA

Trockentomaten, schwarze Oliven, Sardellen

TAGLIATELLE KEK

Rindfleisch, Peperoni, Champignon, Knoblauch, Tomatensauce, Peperoncini
PENNE ALL' ARRABIATA
ALPLERMAKKARONEN MIT APFELMUS

GNOCCHI CON BROCCOLI

Cherry-Tomaten, Speck, Broccoli, Olivendl

TORTELLONI DI RICOTTA E SPINACI

geftllte Tortelini mit Riccota und Spinat an Rahmsauce

RISOTTO «KEK»

Safranrisotto mit Kalbfleisch, Steinpilz, Triiffeldl, Ruccola
PFANNEN-ROSTI MIT SPECK UND SPIEGELEI

PFANNEN-ROSTI‘MIT LACHS, MERETTICHSAUCE UND DILL

21.50

22.50

26.50

24.50

27.50

AR

AR

23.50

23.50

28.50

21.50

25.50
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KALBSGESCHNETZELTES «ZURCHER ART» 39.50
FRISCHE KALBSLEBER MIT ZWIEBELN IN BUTTER GEBRATEN 39.50
KALBS-CORDONBLEU, 280 GR 41.50

gefullt mit Gruyére, Schinken

KALBS-CORDONBLEU, 280 GR 43.50

Rohschinken, Spinat und Gorgonzola

KALBSBRATWURST AN ZWIEBELSAUCE 23.50
RINDSFILET, 200 GR MIT RINDJUS-SAUCE 48.50
SALIM'S LAMMRACK MIT ROTWEINSAUCE 43.50
KALBSSCHNITZEL AN KRAUTER-ZITRONEN-SAUCE 38.50

Beilage nach Wahl Inbegriffen

WIENER SCHNITZEL ) 38.50

Paniertes Kalbschnitzel mit Zitronenschnitz und Preiselbeeren

EINE BEILAGE NACH WAHL INBEGRIFFEN
RISOTTO, REIS, NUDELN, GEMUSE,
POMMES, BUTTERROSTI, SALZKARTOFFELN

WEITERE BEILAGE 6.50



PESCI

LACHSFILET MIT BASILIKUMSAUCE 34.50
EGLIFILETS IM PANKO-TEMPURATEIG 32.50
mit Tartarsauce

RIESENCREVETTEN 41.50

mit Peperoncini, Cherry-Tomaten, Knoblauch

EINE BEILAGE NACH WAHL INBEGRIFFEN
RISOTTO, REIS, GEMUSE, NUDELN,
BUTTERROSTI, POMMES, SALZKARTOFFELN

WEITERE BEILAGE 6.50

KINDERMEIN

PIZZA BEBY 12.50

Tomatensauce, Mozzarella

PIZZA KEK 13.50

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken

PIZZA NACH WAHL 4 SORTEN 17.50
SPAGHETTI IN BUTTER 12.50
TORTELLINI ALL PANNA 14.50
CHICKEN NUGGETS (8 STUCK) MIT POMMES 15.50
KALBSSCHNITZEL PANIERT MIT POMMES 18.50

WIENERLI MIT POMMES UND SENF 14.50
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MARGHERITA

Frische Tomatensauce, Mozzarella, Oregano

NAPOLI

Frische Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Sardellen und Kapern

PROSCIUTTO E FUNGHI

Frische Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Schinken und Champignons

ARRABBIATA

Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Gorgonzola, Oliven und scharfe Salami

TONNO

Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Thunfisch und Zwiebeln

CALZONE

Zugedeckt, Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Schinken und Ei

BOSCAIOLA

Tomatensauce, Mozzarella, Oregano und Steinpilze

VERDURA

Tomatensauce, Mozzarella, Oregano und gemischtes Gemuse

DELLA NONNA
Tomatensauce, Mozzarella, Oregano, Mascarpone, Cherry-Tomaten,

Ruccola und Triiffeldl

ALLE PIZZAS ALS KLEINE PORTION, 28 CM, 2.00 GUNSTIGER

15.50

18.50

18.50

19.50

18.50

21.50

22.50

23.50

26.50



GETRANK

TAFELGETRANKE

OFFEN

BIER

WEINE

KAFFEE

TEE

APFELSAFT / SHORLEY
SANBITTER / CRODINO
ORANGENSAFT / TOMATENSAFT
COCA COLA / COLA ZERO

CITRO / SINALCO

RIVELLA ROT / BLAU

SCHWEPPES TONIC WATER
SUURE MOST (MOHL)

AQUA PANNA / SAN PELLEGRINO

COLA, ICE TEA, CITRO
COLA, ICE TEA, CITRO

BIER VOM FASS, STANGE
SCHUTZENGUT GROSS
FLASCHE HELL
ENGELBERG

BIER ALKOHOLFREI

GESPRITZT, ROT- ODER WEISSWEIN

KAFFEE / ESPRESSO

DOPPIO ESPRESSO

CAPPUCCINO

KAFFEE FERTIG / LUTZ / CHRUTER
CORETTO GRAPPA

CORETTO COGNAC

TEE / TEE CREME

3.3DL
1.0DL
2.0 DL
3.3DL
3.3DL
3.3DL
3.3DL
5.0 DL
5.0 DL

3.0 DL
5.0 DL

3.0DL
5.0 DL
5.0 DL
5.0 DL
3.3DL

4.90
6.10
5.50
4.90
4.90
4.90
4.90
6.50
6.10

4.20
5.90

5.10
6.60
6.60
7.50
5.50

8.70

4.90
6.10
5.90
6.90
7.50
7.50

4.60
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APERITIVE

WHISKYS

LIKORE

COGNACS

SPIRITUOSEN

APPENZELLER
CAMPARI

CAMPARI ORANGE
CYNAR

FERNET

MARTINI BIANCO
RAMAZZOTTI AMARO

BALLANTINES
JACK DANIELS

GRAND MARNIER
SAMBUCA
VIEILLE PRUNE

REMY MARTIN
VECCHIA ROMAGNA

KIRSCH
PFLUMLI

WILLIAMS

CHRUTER

KERNOBST

MARC DU MORIN
ZWETSCHGENWASSER
GIN

VODKA

GIN TONIC

VODKA ORANGE

RITU

O

s !

n
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29%
23%
23%
16%
42%
15%
30%

40%
43%

40%
40%
40%

40%
38%

40%
37.5%
37.5%

40%
37.5%

40%

40%
37.5%

37%
37.5%

37%

N

4 CL
4 CL
4 CL
4 CL
4 CL
4 CL
4 CL

4 CL
4CL

4CL
4CL
4CL

4CL
4CL

2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
4 CL
4 CL
4 CL
4 CL

9.50
9.50
12.50
9.50
9.50
10.50
8.50

12.50
13.50

10.50
9.50
11.50

12.50
12.50

8.50
8.50
9.00
8.50
8.50
9.50
8.50
12.00
12.50
15.50
15.50



PROSECCO DOC TREVISO EXTRA DRY CcUPLI 1 DL

Strohgelbe Farbe und eine feine, lang anhaltende Perlage.

OFFENE WEISSWEINE

PINOT GRIGIO DEL VENETO IGT
CHARDONNAY DEL VENETO IGT
FECHY AOC «<FONTERIVE», VAUD

OFFENER ROSEWEIN

OEIL-DE-PERDRIX AOC «CHARMELIEU» LA COTE
Bougquet: Rote Friichte mit Noten von Erdbeeren.

Gaumen: Samtig, elegant, frisch

OFFENE ROTWEINE

DOLE AOC, VALAIS
MONTEPULCIANO ABRUZZO DOC

HAUSWEIN

«IL GRAN PASSO» PRIMITIVO IGP

Aromen nach reifen Brombeeren und Cassis.

Seine Textur ist samtig und Vollmundig mit einem sehr schénen Gleichgewicht.

9.50

1DL
6.00

6.00
6.00

1DL

7.50

1DL

6.00
6.00

1DL

7.50

5DL
28.50

28.50
28.50

5DL

5DL

28.50
28.50

5DL

7.5DL
66.50

7.5DL

7.5 DL

52.50

7.5 DL

7.5DL

52.50



WEISSWEINE

EPESSES AOC «ROCHE D'OR», VAUD

Im Bouquet fruchtig mit wiirzigen Noten. Im Gaumen krdftig und mineralisch.

ST. SAPHORIN AOC «<DOMAINE DES FAVERGES», VAUD

Uberzeugt mit seinen mineralischen Noten und fruchtigen Aromen.

ROTWEINE

ST. SAPHORIN ROUGE AOC «DOMAINE DES FAVERGES», VAUD

Intensives aromatisches Beerenbouquet, im Gaumen voll und fruchtigen Aromen.

PIACERE ROUGE VIN DE PAYS SUISSE

Noten von Schokolade und Gewtirzen. Angenehm und vollmundig.

LATIUM, AZIENDA AGRICOLA, MEZZANE DI SOTTO, VENETO
VALPOLICELLA RIPASSO DOC «CAMPO DEI CILIEGI»

Ein wunderbar strukturierter, langlebiger Wein mit wirzigem Aroma.

PODERE SAPAIO, CASTAGNETO CARDUCCI, TOSCANA
«VOLPOLO» BOLGHERI DOC

70% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot und 15% Petit Verdot.

Fast undurchdringliches Dunkelrot. I der Nase wilde Kirschen und Cassis.

CORTONESI, AZIENDA AGRICOLA, LA MANELLA, MONTALCINO, TOSCANA
«LA MANELLA» BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

Sattes Rubinrot mit Granatreflexen. Ein leichtes Holzbouquet kombiniert

mit viel gedorrten Pflaumen und Kaffeenoten. Im Geschmack erhaben und dicht.

TENUTAASINARA, AZIEND/'4E VIGNETI IN GOLFO DELL ASINARA, SARDEGNA
CANNONAU DI SARDEGNA DOC «INDOLENTE»

Im Bouquet gut definierte rote Friichte mit leicht wiirzigen Noten.

Auf der Zunge erweist er sich als ausgewogen aromatisch und kérperreich.

7.5DL

7.5DL

7.5DL

7.5DL

7.5DL

7.5DL

7.5DL

7.5 DL

52.00

55.50

56.50

45.50

56.50

72.50

92.50

53.50



